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Bukomnsky mlyn

Herzlich willkommen in Bukovaner Miihle!

Meinen Ste, dass es bei uns aussicht, wie in einer Mithle vor hundert Jahrenz Also falls es thnen bei
uns gefdllt, setzen Sie sich auf Stiihle, viechen Sie an Blumen tn Fenstern wnd lassen Sie sich vou der
Behaglichkeit und Ruhe der alten Zeiten entfithren.

Dieses Gebinde, Milllerhaus, ist eine Gaststitte, in der Sie nicht mir alte vegionale Spezialititen
probieren kiunen, sondern auch Speisen aus anderen Gebieten wnserer Heimat oder aus fremden
Lifndern. Vor dem Essen kinnen Sie ein Stamperl Sliwowitz oder Aprikosenschnaps austrinken, damit es
Thnen besser schmeckt. Falls Sie Wein bevorzugen, gibt s hier gleich unten einen Weinkeller mit
Weingeschift Rotunda, wo Sie unter den besten mahrischen Weinen auswihlen kinnen. wemn thre
Kinder Sie zu viel stiven wiirden, kinnten sie sich auf dem Spielplatz drauen Winter dem Hans
austoben, wo man auch im Sommer in unserem Garten sitzen kann. Nach diesem allem wollen Sie sich
vielleicht ein bisschen erholen. Deswegen sind im Hotel Zwei- bis Dreibettzimmer mit Dusche, Fernsehen
und Internetanschluss. Diese Zimmer sind divekt im Miillerhaus unterm Dach, oder auch in schinen
Mihrisch-slowakischen Landhiusern, fiir die, die Ruhe brauchen oder im Gegensatz laut schnarchen.
der Windmithle ksnnen Sie schen, wie man hier vor mehr als undert jahre lebte. Hier finden auch
verschiedene Ausstellungen statt. Ganz vom oben kann man die Schonheit unserer Gegend besichtigen.



I Kaminraum, nten in der Milhle, kimnen Sie eine kleine Fete mit Freunden oder Geschaftspartnern
veranstalten. Wir bereiten fiir Sie solche Feiern vor, dass Sie nicht mur vom Essen und Trinken, sondern
anch vom Lachen den Bauch halten werden. und alle, die an solchen Feiern teiluehmen wollen, sollen
webseite www.bukovansky-mlyn.cz folgen, wo man alles findet.

Also alles dies, wnd woch etwas dazu, zeigt die Bukovaner Miihle als einen Platz, wo Sie sich immer zu
Hause fithlen werden, wnd wohin Sie auch vielleicht gerne zuviickkommen werden.

Leckerbissen nach Miillerart

Kleiner Tmbiss

1. 100 g Brot mit Schmalz und Grichen 25 CZK
2. 150 g Hangjemachte Presswurst mit Zwiebel, Essig, Brot 40 CZK
3. 100 g Grichen mit Zwicbel, Brot 39 CZK
4. 100y Hausgemachtes Selchfleisch, Senf, Meerrettich, Brot 60 CZK
6. 120 g Hausgemachte Bratwurst, Senf, Meerrettich, Brot (10g 4 4 CZK) 56 CZK
7. 100 g Entenleber mit Zwichel, Brot 51 CZK
8. 200 g Bolmenbrei ,Sumajstr* mit Graupen und Grieben, gerdsteter zwiebel und Gurke 35 CZK
9. 200 g Kohlpuffer mit gebratenem Schweinehanch 35 CZK

Zum Wein oder einfach HUY S0

10. 250 4 Hasteller 71 CZK
Schinken, Selchfleisch, Kise, Efer, Butter, Gemiise, Brot
11. 350 4 Bauerbrettchen 88 CZK

Presswirst, Selchfleisch, Speck, Bratwurst, Gurke, eingelegte Schalotte, Gemilse, Brot
12. 300  Kisebrettchen 89 CZK
Edamer, gerducherter Kise, Salzkise, Kise Niva, Weintrauben, cingemachte Birne, Brot



Suppe ist Grund

50. 3 dc Hiilmerbrithe mit T eigwaren und Fleisch 30 CZK
51. 3 dcl Knoblauchsuppe mit Selchfleisch, Kise und gerdstetem Brot 30 CZK
Weitere Suppe nach Tajes Angebot

Gerichte nach Miillerart

72. 150 4 Rindergulasch mit zwiebel , Speck- und Kartoffelkniidel 97 CZK
73. 1504 Lewden Spiefl , Brathartoffeln 205 CZK
76. 200 4 Lendenbraten gegrillt nach unserem Koch

(Mais auf Speck, Krauthutter, Kartoffel, Gemiise) 246 CZK
74. 1500 g Geyrilltes Eishein und alles, was dazu gehdrt - fiir 1 bis 2 Personen (100 4 4 20 CZK) 264 CZK
75. 700 4 Gebvatene Schweinerippen in Knoblauch, mit zwicbel, Senf, Gurke, Sauerkraut

Krautpuffer und Brot 194 CZK
79. 300 4 Gegrilltes Schweinskotelett im Kraut mit Mais auf Speck, Krautpuffer 139 CZK
78. 150 4 Schweinslende im Speck gefiillt mit Bratwurst, dazu betrunkene Pflamen 156 CZK
und Bratkartoffel
80. 200 Sack des Millers (Schweinekamm gefillt mit Bratwurst, Speck und Sanerkraut) 138 CZK
88. 200 g ,Bukovany cifruitk mit Brot (Dreifleischgemisch mit Rauchfleisch wnd Speck, Gurke,
, Paprika, Meerrettich) 99 CZK
85. 200 g Spief aus Lammfleisch mit Bratwurst und Schweinebauch gebratene mit Kdse
, Krautpuffern 149 CZK
86. 200 Lammfleischragout auf Wein mit Pilze, Bratkartoffeln 169 CZK
70. 1/4 St Bratente, gediinstetes Kraut, Speck- und Kartoffelknideln mit zwichel bestreut 150 CZK
71. 300 4 Entenbrust mit Knoblauch und twer bespickt mit Stauchkartoffeln und Mais 219 CZK
97. 200 Gebratene Entenleber nach mahrisch-slowakischer Art, belegt mit gedimsteten Paprikas,
mit Kraut, Brot 104 CZK
177. 1505 Fladen aus Kartoffelteig mit Enteleber und Sauerkvaut bespickt 118 CZK
89. 150 Hilhmerbvust mit Speck iiberbacken mit Selchkdse vom Kriuterweib, Rdstkartoffeln 126 CZK
90. 200 g Hiinerfleisch mit Spargel und Kisesofe, Bratkartoffeln 134 CZK

91. 150 g Hilhmerfleisch auf Honig gebraten, Bratkartoffeln 132 CZK



92.
82.
84.
96.
98.
83.
93.
95.
94.

150 4 Pikante Mischung aus Hithnerfleisch, Entenleber, Peperoni und Gemiise

150 5 Mdhrisches Selchfleisch mit Zwetschkensoss und Hefeknidel

400 g Kartoffellnddel gefillt mit Selchfleisch, Dunstkraut geziert mit gerdstetem Zwichel
200 g, Tasche der Millerin* (artoffelyuffer, Sauerkraut, Bratwurst)

300 g Gebratene Schweinekanmm mit Krautrollchen wnd Schweinebauch

200 g Speckkartoffeln mit Spinatblittern und Selchfleisch

200 4 Gebratene Forelle mit Kriuterbutter und geschmdlzte Kartoffeln (104 4 5 CzK)
200 4 Filet aus welsfleisch auf Bier gekocht, Brithkartoffeln (104 4 5 CZK)

200 g Gebratene Forelle in Speck mit Knoblanch, Quetschkartoffeln (10g 4 5 czK)

Sii Bspeisen

100
101
102
103

.4 st Pflaumennddeln mit Mohn

. 250 g Obsttaschen aus Kartoffelteig mit Kartoffelrollchen bestreut mit Mohn
. 200 g Pfamnkuchen mit Erdbeeren und Schlagsalme

. 200 5 Omelette mit Pflamensance

Leckerbissen ﬁIr Kinder

104
105
106
107
108

. 100 4 Schweinsfilet mit Pllamensance und Kartoffelrollchen

. 100 4 Hilhnersteak mit Kartoffeln

. 200 g Risotto mit Hithmerfleisch und Gemise

. 100 g Obsttaschen aus Kartoffelteig mit Kartoffelrollchen mit Mol
. 100 g Nudeln mit Mol

Vom Gemiisegarten der Miillerin

200
201
202
203

204.

.300 g Salat aus frischem Gemiise mit Krduterdressing und Huhmfleischkroketten
. 150 g Salat aus frischem Gemiise mit Salzkise

. 150 4 Tomatensalat

. 150 5 Gurkensalat mit saurerer Sahne

150q Gemischer Salat aus frich Gemiisse

107 CZK
106 CZK
123 CZK
104 CZK
87 CZK
144 CZK
130 CZK
141 CZK
138 CZK

63 CZK
68 CZK
55 CZK
52 CZK

69 CZK
65 CZK
60 CZK
54 CZK
40 CZK

66 CZK
39 CZK
25 CZK
25 CZK
15 CZK



Beilagen

200 g Bratkartoffeln 28 CZK
200 g Kartoffeln mit Butter geschmalzt 27 CZK
200 g Quetschkartoffeln 27 CZK
200 g Gebratener Kartoffelpuffer 25 CZK
200 g Kartoffelknidel 20 CZK
200 ; Speckknideln 30 CZK
200 g Senmellnideln 20 CZK
150 g Krautpuffer 20 CZK
Nachtische

230. 1 8t Fladen aus Kartoffelteiq mit Plamenmuss und Mol 25 CZK
231. 4 St Pfannkuchen mit Powidel und saere Sahne 25 CZK
232. 150 g Hausgemachter Apfelstrudel mit Rosinen, Schlagsahmne wnd Karamell 30 CZK

Haben Sie oder Thre Kinder Appetit auf etwas Anderes? Ziigern Sie nicht es unserem Personal zu sagen. Wir
versuchen, Thren Witnschen entgegen zu kommen.

Fiir Halhyortionen wird 75% des urs_prilnﬂlichen Preises berechnet.

vertragspreise sind einschlieBlich 209 Mwst. angegeben.



Wein, Schaumwein

Breites Angebot an Weinen aus unserem Weinkeller ﬁnden in der Weinkarte.

Getrinke

0,25 | Bonaqua - natiirliches Quellenwasser 19 CZK
0,20 | cappy - Obstsifte und Nektare 25 CZK
0,20 | Nestea Zitrone 25 CZK
0,25 | Tonic Kinley 25 CZK
0,33 | coca cola 29 CZK
0,33 | coca cola light 29 CZK
0,33 | Fanta Orange 30 CZK
0,33 | Sprite 30 CZK
0,5 | Pilsuer Urquell - helles Lagerbier 33 CZK
0,3 I Pilsuer Urquell - helles Lagerbier 20 CZK
0,5 | Gambrinus - helles Ausschankbier 25 CZK
0,3 | Gambrinus - helles Ausschankbier 15 CZK
0,5 | Radegast Birell - alkoholfreies Flaschenbier 25 CZK
0,5 | Radegast Birell - alkoholfreies Fasshier 27 CZK
0,3 | Radegast Birell - alkoholfreies Fasshier 17 CZK

Ayeritif
0,1 | Cinzano bianco 35 CZK
0,1 | Cinzano rosso 35 CZK

0,1 | Martini extra dry 40 CZK



Nach Delikatessen

0,05 | Sliwowitz, Aprikosenschnaps
0,05 | Honigwein
0,05 | Fernet
0,05 | Fernet citrus (mit Grapefruitsgeschmack)
0,05 | Becher-Likir
0,05 | wacholderbranntwein
0,05 | Jigermeister
0,05 | Kirschwasser
0,05 | Bozkov tuzemsky (inliindischer Rum)
0,05 | Eierlikir
0,05 | Baleys
0,05 | Finlandia
0,05 | Berentzen
0,05 | Becfeater
0,050
0,05 [ olmeca Gold
0,05 | Jack Danicls
0,05 | Jim Beam
0,05 [ Jameson
0,05 [ Jameson 12 Jahre
0,05 | Tullamore 12 jahre
0,05 | Metaxa *xx*x
0,05 | Hennessy V..
[

0,05 HCVMCS&)’ Fine de C%I’MC

Olmeca Blanco

Zum Kuchen und zum Auﬁm’mung

Tee - nach dem Angebat
Tiirkischer Kaﬁee i
Wiener Kaﬁee (Me’lange)

35 CZK
25 CZK
35 CZK
35 CZK
35 CZK
35 CZK
50 CZK
25 CZK
25 CZK
25 CZK
55 CZK
35 CZK
30 CZK
45 CZK
65 CZK
70 CZK
60 CZK
50 CZK
55 CZK
95 CZK
95 CZK
55 CZK
80 CZK
99 CZK

25 CZK
25 CZK
40 CZK



Algerischer Ka)j‘ee 65 CZK

Esspresso mit Milch 35 CZK
Cappuccino 45 CZK
HeiPe Schokolade mit Schlagsaline 45 CZK
GT% 32 CZK
0,05 | Tee nach chriby-Art (Kriutertee mit Likdr) 40 CZK
0,20 [ Glithwein 45 CZK
0,05 | Millers Tropfen (Kirschwasser, Rum, Gewiirze) 50 CZK
0,10 | Grossmiitterlich warm Getrink mit Frucht 32 CZK

vertragspreise sind einschlielich 2000 MWst. angegeben.

Hotel Bukovaner Miihle* **

Millerhaus mit der Gaststitte, Weinkeller und Garten sind vou Montag bis Donnerstag von 11:00 bis 22:00
Jedffuet, freitags und samstags vou 11:00 bis 24:00 wund sonntags vou 11:00 bis 22:00.

Es ist miglich, die Mithle durchzugehen, schone Sachen zu schen und sich auch vom oben wmzublicken, wnd dies
Jeden Tag bis zur Dunkelheit. Unterunft kann man zu belicbiger Zeit, auch nachts. Reservieren kinnen Sie hier
einen Tisch, Besichtigung fiir Gruppe oder ein Zinamer per Telefon oder E-Mail: info@bukovansky-mlyn.cz
oder im Internet www. bukovansky-mlyn.cz.

was alles bet uns mdglich ist
Besichtigung der mithle mit regelmfigen Ausstellgen - anch mit Aushlick bis zum Osterreich.
Hochzeit mit Festessen, Hochzeitsnacht oder Trawung in der Mithle.
Feiern mit/ohne Musik.
Pirmenschubmgen oder Erholung mit wunderbarer Vergniigung. Das Programm bereiten wir nach maf3 vor.
Regelmifiges interessanes Programm von Tanzabenden, Folkloreveranstaltungen und gastronomischen Aktionen.
Alles finden Sie i www.bukovansky-mlyn.cz.



