Celovecerni menu pro sklepni posezeni na Bukovanském mlyné
Pocty osob a objednavky:

Minimdlni pocet osob, neni-li uvedeno jinak, je 10 osob. V pripadé mensiho poctu osob, je po
dohodé mozZné pripojeni k jiné skupiné s nutnosti objedndvky shodného menu. Menu pro sklepni
posezeni je nutno objednat predem na zakdzkovém oddéleni hotelu. V pripade, Ze by klient
vyZadoval vyhradni rezervaci vinného sklepa, je uctovdn ndjem 1.000 K¢ /1 hod. (v¢. DPH 20%).

Organizace vecera:
Posezent je realizovdno ve vinném sklepé hotelu. Po celou dobu veclera je otevi‘ena vinotéka.

V pripadé dohody je moZno tato menu objednat i do Mlyndrské restaurace.

Zmény v menu:
V pripadé zdjmu je mozZno kombinovat jednotlivai menu mezi sebou, pripadné i s nabidkou

jidelniho listku Mlyndrské restaurace.

Degustace vin:
Klient si vybird z nabidky predem sestavenych degustacnich menu pripadné vybérem na misté

dle vlastni preference. (bliZe na: http://www.bukovansky-mlyn.cz/inc/degustacni menu.pdf)

Ziva hudba:
V pripadé zdjmu je moZno zajistit Zivou hudbu a dalsi doprovodné programy. (blize na:
http://www.bukovansky-mlyn.cz/firemni-akce)

Harmonikat 2 500 K¢ / 5 h hry (v¢é&. DPH 10%)

Hudecka muzika 6 900 K¢ / 5 h hry (v¢. DPH 10%) sestava cimb. muziky bez cimbdlu(4 os.)
Cimbalova muzika 7 900 K¢ / 5 h hry (vé. DPH 10%)

Uvedené ceny zahrnuji celkovy cas Zivé hudby vietné prestdvek. Hudba hraje orientacné

v intervalech 45 min. hry + 15 min. prestdvka.

NABIDKA MENU

Sklepmistrovo menu

= uvitani hosti slovackou slivovici / merurikovici (0,021.)

= na stolech: chléb a $kvarkova pomazanka (50 g)

= veCeie: Gulas pana sklepmistra (150 g hovézi maso, cibule, 2 druhy peciva)

= sklepové pohosténi: syrové talife k vinu (150 g); 2 druhy slaného peciva (50g)

= 4 ks Hodové kolacky s tvarohem, 1/4 ks Domaci kolac s povidly

= degustace vin s vykladem sklepmistra - 10 vzorki vin dle vybéru z degustacnich menu
» konzumace vin z Siroké nabidKky vin (klient objednava na misté dle své preference)

CENA: 337 K¢ / 1 osoba v¢. DPH 20% (nezahrnuje degustaci a konzumaci vin)

Mlynaiské menu

= uvitani hosti slovackou slivovici / merurikovici (0,021.)

= na stolech: chléb a $kvarkova pomazanka (50 g)

= veCei'e: Basta pana mlynaie (100 g pecena vepiova krkovice, 100 g uzena kyta, dusené
zeli, Spekovy a bramborovy knedlik cibulkou sypany)

= sklepové pohosténi: syrové talire k vinu (150 g); 2 druhy slaného peciva (50 g)




= 2. veCere: Misa pani mlynaiky (100 g uzenin - nakrajena domaci klobasa, domaci uzena
kyta, tlacenka; okurek, horcice, zelenina, pecivo)

= 4 ks Hodové kolacky s tvarohem, 1/4 ks Domaci kolac s povidly

= degustace vin s vykladem sklepmistra - 10 vzorki vin dle vybéru z degustacnich menu
* konzumace vin z Siroké nabidky vin (klient objednava na misté dle své preference)

CENA: 369 K¢ / 1 osoba v¢. DPH 20% (nezahrnuje degustaci a konzumaci vin)

Bukovanské menu

= uvitani hosti slovackou slivovici / merutikovici (0,021.)

= na stolech: chléb a $kvarkova pomazanka (50 g)

= veCei'e: Bukovanské pecené kure (1/2 kuiete, zelenina a bramborovy Stouchanec k tomu)
= sklepové pohosténi: syrové talife k vinu (150 g); 2 druhy slaného peciva (50 g)

= 2. veCere: Misa pani mlynarky (100 g uzenin - nakrajena domaci klobasa, domaci uzena
kyta, tlacenka; okurek, hotcice, zelenina, pecivo)

= 4 ks Hodové kolacky s tvarohem, 1/4 ks Domaci kolac s povidly

= degustace vin s vykladem sklepmistra - 10 vzorki vin dle vybéru z degustacnich menu

» konzumace vin z Siroké nabidKky vin (klient objednava na misté dle své preference)

CENA: 379 K¢ / 1 osoba v¢. DPH 20% (nezahrnuje degustaci a konzumaci vin)

Zabijackové menu

= uvitani hosti slovackou slivovici / merutikovici (0,021.)

= na stolech: chléb a $kvarkova pomazanka (50 g)

= veCef'e: Zabijacka Feznického mistra (250 g ovar, tepld uzena kyta, jelitka, jitrnice, zeli,
varené brambory)

= sklepové pohosténi: syrové talire k vinu (150 g); 2 druhy slaného peciva (50 g)

= 2. veCere: Misa pani mlynarky (100 g uzenin - nakrajend domaci klobasa, domaci uzena
kyta, tlacenka; okurek, hotcice, zelenina, pecivo)

= Cerstvé domaci Skvarky s cibuli, chléb (100 g)

* 4 ks Hodové kolacky s tvarohem, 1/4 ks Domaci kolac s povidly

= degustace vin s vykladem sklepmistra - 10 vzorki vin dle vybéru z degustacnich menu
» konzumace vin z Siroké nabidky vin (klient objednava na misté dle své preference)

CENA: 425 K¢ / 1 osoba v¢. DPH 20% (nezahrnuje degustaci a konzumaci vin)

Kyjovské kachni hodové menu

= uvitani hosti slovackou slivovici / merutikovici (0,021.)

= na stolech: chléb a $kvarkova pomazanka (50 g)

= veCei'e: Pecena kachna po Kyjovsku (1/2 kachna, dusené zeli, Spekovy a bramborovy
knedlik cibulkou sypany)

= sklepové pohosténi: syrové talife k vinu (150 g); 2 druhy slaného peciva (50 g)

= 2. veCere: Misa pani mlynarky (100 g uzenin - nakrajena domaci klobasa, domaci uzena
kyta, tlacenka; okurek, hotcice, zelenina, pecivo)

* 4 ks Hodové kolacky s tvarohem, 1/4 ks Domaci kolac s povidly

= degustace vin s vykladem sklepmistra - 10 vzorki vin dle vybéru z degusta¢nich menu
» konzumace vin z Siroké nabidKky vin (klient objednava na misté dle své preference)

CENA: 525 K¢ / 1 osoba v¢. DPH 20% (nezahrnuje degustaci a konzumaci vin)




Menu se specialitami na grilu

(Maso se pripravuje na grilu v zahradni restauraci, kterd je hostiim pristupnd. S ohledem na
pripravu nabizime menu pouze v obdobi kvéten - zari)

= uvitani hosti slovackou slivovici / merurikovici (0,021.)

= na stolech: chléb a $kvarkova pomazanka (50 g)

= veCere: Speciality na grilu (500 g grilovanych mas - steaky z veprové krkovice a kurecich
prsou, kuteci nozky, pstruh, doplnéno cerstvou zeleninou, pochutinami a pecivem)

= sklepové pohosténi: syrové talire k vinu (150 g); 2 druhy slaného peciva (50 g)

= 2. veCere: Misa mlynarovy dcery (100 g vepiova Sunka, dribeZi Sunka, polican, okurek,
zelenina, pecivo)

= 4 ks. Hodové kolacky s tvarohem, 1/4 ks. Domaci kolac¢ s povidly

= degustace vin s vykladem sklepmistra - 10 vzorki vin dle vybéru z degustacnich menu
» konzumace vin z Siroké nabidKky vin (klient objednava na misté dle své preference)

CENA: 485 K¢ / 1 osoba v¢. DPH 20% (nezahrnuje degustaci a konzumaci vin)

Opékané sele (doporuéeno pro 30 - 35 osob)

(Minimum: 20 osob. Sele se pripravuje na terase, kterd je hostiim pristupnd)

= uvitani hosti slovackou slivovici / merutikovici (0,021.)

= na stolech: chléb a $kvarkova pomazanka (50 g)

= veCeie: Sele na rozni (sele dle poctu osob, jable¢ny ki'en, hotcice, okurek, zeleninové misy,
pecivo)

= sklepové pohosténi: syrové talife k vinu (150 g); 2 druhy slaného peciva (50 g)

= 2. veCere: Misa mlynarovy dcery (100 g vepirova Sunka, driibeZi Sunka, polican, okurek,
zelenina, pecivo)

= 4 ks. Hodové kolacky s tvarohem, 1/4 ks. Domaci kolac¢ s povidly

= degustace vin s vykladem sklepmistra - 10 vzorki vin dle vybéru z degusta¢nich menu
» konzumace vin z Siroké nabidky vin (klient objednava na misté dle své preference)

CENA: 285 K¢ / 1 osoba + sele: 8.500 K¢ v¢. DPH 20% (nezahrnuje degustaci a
konzumaci vin)

V pripadé, Ze Vam nevyhovuje ani jedno z nabizenych menu, nezoufejte.
Skladbu vecera pripravime dle Vasich konkrétnich pozadavku a prani.




