FESTIVAL RIZKU

patek 18.1. - nedéle 20.1.2019
POLEVKY MALE ZELENINOVE SALATY

Pomalu tazeny kriti vyvar s masem a nudlemi 55,- NaleZeny zelny salat s kienem
Rusky bors¢ s hovézim masem, Cervenou fepou a zakysanou smetanou, chléb ~ 59,- Rajcatovy salat s bilou cibulkou a zalivkou
Okurkovy salat s koprem

éEFKUCHAﬁ DOPORUCUJE Hlavkovy salat se zalivkou a prazenou slaninou 25,-

300g Viderisky teleci fizek (pecené), smazeny v trojobalu s jemnou 295,-
strouhankou (jako prilohu doporucujeme Viderisky bramborovy salat s polnickem) DI PY
e EoE R SR Cerstva tatarska omacka s doméaci majonézou 15,-
RIZKY TRADICNI | NETRADICNI Bylinkovy dip ze zakysané smetany 15,-
Pokrm se standardné podava jako porce 200 g. Dip z modrého syra a smetany 15,-
Malé 100 g porce jsou uréeny pouze pro kombinaci vice Fizky, pfipadné jako détska porce. 100g / 200g
Kufeci prsa smazena v parmazanoveém trojobalu 68.-/136,- DEZERTY
KHVEE',S;?P?“”' Fizek, lobalelny gsmazcnie PVl tes’?lcll((u 65,-/130,- Hruskovy $tradl s rozinkami a doméci Slehadkou 69,-
Krehka kriti prsa, oba OValiF g ez ol ¥ fT‘ed“_a_C?m el 69,-/138,- Patent od staré makovice a trnkového stromu 45,-
Veprova krkovicka tence krajena, smazena v chilli tésticku 68.-/136,-
Veprova panenka smazena v bylinkové strouhance 65,-/130,- g
Veprova kotleta tence krajend, smazena v trojobalu s hofCici a sezamem  65,- / 130,- ODNESTE Sl DOMU ' Y
Hovézi bysi Zlazy krdjené na tenké platky, smaz. v brusinkovém trojobalu  65,- / 130,- ks Pat(?nty S malfem G\VDO\I/IdW vlkrablcce 100,-
Teleci mlety fizek s ementalem, smazeny v tradiénim trojobalu 89,-/178,- 1kg U navs V;I/uzlene veprvolve kll.otzasky 170,-
Kanci kyta na éesneku, smazena v bylinkové strouhance 88.-/176,- 0.9 kg Veprove sadlo z nasi zabijacky ve skle 70,
Bizoni fizek, obalovany a smazeny v citronovém tymianu a trojobalu 95.-/190,-
Filet z chlazeného platysa, smazeny v.syrovém tésticku 135,- / 270,- m Pro Festival Fizkii na Bukovanském mlyné uvafil Kyjovsky
Rizek z hlivy Gstfic¢né soleny hrubozrnnou soli, smaZeny v trojobalu 55,-/110,- el PIVOVar specialni pivo, které Vam doporucujeme:
V4 N4 7 o Vv A4 7 . i . & s _: AR

Olomoucke odlezZelé tvarizky, smazené v klasickém trojobalu 68,-/ 136, 051 Rar et rayanyiazak 108 36.-

=i 0,3 | Mlynar - nefiltrovany lezak 12° 24,-
PRILOHY ¢ i
Bramborovy salat lehce dochuceny doméaci majonézou 30,- Doporucujeme: :
Viderisky bramborovy salat s polniékem 30,- 0,7 | JABLECNY BIOMOST z jabli¢ek z naseho sadu 90,-
U nas délané hranolky, smazené na sadle 30,-
U nas délané celerové hranolky 30,- < : ; 5
Stouchané brambory se slaninou a Serstvou petrzelkou 30,- B Poklc"mygro yaie;"(ma’;"’vk%ekﬂv kt’l(chvyne
Varené brambory ve slupce, polité maslem 30,- Buﬁo};;;% i pod vedenim sefkuchare Romana Kena.

: o , i V restauraci se o Vas stara tym obsluhy

Jemna bramborovéa kase na masle 30.-

pod vedenim provozni vedouci Dagmar Koutné.

Informace o obsaZenych alergenech Véam poskytne obsluha na vyZadani.
Smluvni ceny jsou uvedeny vcetné DPH.



