FESTIVAL RizKU

patek 19.1. - nedéle 21.1.2024 MALE ZELENINOVE SALATY

Zeleninovy salat s balkanskym syrem 45,-
POLEVKY Rajéatovy salat s Gervenou cibuli 45,-
Pomalu tazeny hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi 79,- Oklrkovyssais =
Dyriovy krém se smetanou a opecenymi dynovymi seminky 69,- DIPY

Cesnekovy se zakysanou smetanou 20,-
$ie %: i Jarni cibulka se zakysanou smetanou 20,-
SEFKUCHAR DOPORUCUJE Cerstva tatarska omacka z doméaci majonézy 20,-
300g Viderisky teleci fizek smazeny v trojobalu na méasle 395,- Pikantni domaci majonéza 20,-
RIZKY TRADICNI I NETRADICNI DEZERTY
Pokrm se standardné podéva jako porce 200 g. Patent s povidly a makem polity rozpusténym maslem 75,-
Malé 100 g porce jsou uréeny pouze pro kombinaci vice fizky, pfipadné jako détské porce. 100g / 200g Rakytnikovy cheesecake se $lehackou, lesnim ovocem a hoblinkami Gokolady ~ 95,-
Kufeci prsni fizek v kukuricném trojobalu 95,-/190,- .
Kruti prsa (marinovana v jogurtu s kurkumou) v sezamové strouhance 125,-/ 250,- ODNESTE SIDOMU
Veprova kotleta na pive a Cesneku obalovana v paprikové strouhance 95,-/190,- Domd si miiZzete zakoupit nade domaci produkty, které si sami vyberete z lednice
Vepiova krkovice (v laku naloZend) tradicné smazena 109,-/218,- (vinotéky) u recepce. Pro milovniky vina méme k dispozici mlynarska vina s etiketou
Vepfova jatra smazena v tradicnim trojobalu 95,-/190,- Bukovansky mlyn a dal&i vina a moravské sekty. Doporugujeme také nase lazefiské
Kangifizek z kyty v bylinkove strouhance 145,-/ 290,- oplatky v krabigce a regionalni piva Mlynaisky lezak a Bukovanské medové
Klokani fizek z kyty marinovany v citron. tymianu smaz. v panko strouhance265,- / 530,- ve sklenéné lahvi 0,751,
Teleci mlety Fizek se syrem v tradiénim trojobale 135,-/ 270,-
Lostické tvartzky smazené v tradicnim trojobale 125,- / 250,-
Hliva dstFicna pomalu smaZzend ve strouhance 109.-/218,- Pro Festival fizk( uvafil Kyjovsky pivovar spodné kvasena,
Bezlepkovy pfirodni kufeci prsni fizek narozmarynu 95,-/190,- nefiltrovana a nepasterizovana piva, ktera Vam doporucujeme:

0,31/0,51 MlynaF 12°- nefiltrovany prémiovy svétly lezdk  46,- [ 59,-
0,31/0,561 Tmavy mlynaF 12° - nefiltr. tmavy leZzék z 6 sladd  49,- [ 63,-

PﬁiLOHY 0,31/0,51 Rezak 12° - svétly lezak fezany tmavym 48.,-/ 61,-
Viderisky lehky bramborovy salat s polnickem 45,-
Tradicni bramborovy salat s domaci majonézou 45,- Pokrmy pro Vas pripravil kolektiv kuchyné pod vedenim $éfkuchare Zderika Duroné.
Stouchané brambory sj arni cibulkou a slaninou 35,- V restauraci se o Vas stara tym obsluhy pod vedenim provozni vedouci Dagmar Koutné. [
Vafené brambory na masle 35,- Upozoriiujeme nase vaZene hosty, Ze béhem gastronomickych akci na mlyné neni -

3 B z hygienickych a provoznich ddvodi mozné restauraci navstévovat se psy. Ve
Jemnéa bramborovéa kase 35,- K dispozici také neni détsky koutek. Dékujeme za pochopeni. 1(;* Iy
U nas délané bramborové hranolky 35,- Informace o obsaZenych alergenech V4m poskytne obsluha na vyZadani. Bt OWU’lSky ol

Smluvni ceny jsou uvedeny véetné DPH.



