
A SLOVÁCKÝCH SLADKÝCH SPECIALIT
SLADKÉ POKRMY TRADIČNÍ SLOVÁCKÉ KUCHYNĚ
3 ks  Vdolky s naší meruňkovou marmeládou a poctivou šlehačkou                  

3 ks  Borůvkové knedlíky se zakysanou smetanou 
           a přelivem z lesního ovoce

Císařský trhanec s švestkovou klevelou a domácí šlehačkou  

165,-

177,-

225,-

VÍKEND TRADIČNÍCH OMÁČEK
sobota 16.3. a neděle 17.3.2024

Kachní paštika s brusinkovou příchutí, cibulová marmeláda, 
u nás pečený chléb

STUDENÝ PŘEDKRM

POLÉVKY
Moravská kyselice s uzeným masem, klobásou a smetanou

Silný slepičí vývar s masem, nudlemi a zeleninou

129,-

75,-

75,-

Koprová omáčka se zakysanou smetanou, vařený brambor
a sázené vejce

Rajská omáčka, pečená sekaná a vaječné špecle

Houbovo smetanová omáčka, pečené vepřové maso 
a  bramborový knedlík

Křenová omáčka, u nás vyuzené maso a kynutý knedlík         

Šípková omáčka, kančí kýta a karlovarský knedlík

Hovězí svíčková na smetaně, kynutý knedlík a brusinky          

Česneková omáčka, kuřecí prso „Supreme“ (sous-vide) 
a restované brambůrky Grenaille 

185,-

195,-

225,-

249,-

279,-

279,-

285,-

POKRMY S TRADIČNÍMI OMÁČKAMI K PIVU A VÍNU
Škvarková pomazánka zdobená červenou cibulí, u nás pečený chléb 

Sýrové prkénko z kravského uzeného sýra, ovčího a kozího sýra,
doplněné hrozny, vlašskými ořechy 

Sedlácké prkénko z uzeného masa z naší udírny, medová hořčice,
jablečný křen, pečený chléb             

Čerstvě pražené a solené výběrové mandle 

125,-

175,-

165,-

89,-

OSTATNÍ POKRMY
Řízečky z vepřové panenky s lehkým bramborovým salátem
dochuceným majonézou

Pomalu pečené kachní stehno, červené zelí s rozinkami a skořicí,
bramborový knedlík, opečená cibulka

275,-

295,-

1 ks  Domácí patent plněný povidly a mákem

1 ks  Borůvkový knedlík se zakysanou smetanou 
           a přelivem z lesního ovoce

1 ks  Vdolek s naší meruňkovou marmeládou a šlehačkou       

DEZERTY SLOVÁCKÉ KUCHYNĚ
79,-

59,-

55,-

Pokrmy pro Vás připravil kolektiv kuchyně pod vedením šéfkuchaře Zdeňka Duroně.
V restauraci se o Vás stará tým obsluhy pod vedením provozní vedoucí Dagmar Koutné.

Upozorňujeme naše vážené hosty, že během gastronomických akcí na mlýně není 
z hygienických a provozních důvodů možné restauraci navštěvovat se psy. 

Informace o obsažených alergenech Vám poskytne obsluha na vyžádání.


